
Menu Especial de Natal (mínimo 10 pessoas) 
Opção 1 

Couvert: Pãezinhos caseiros, azeitonas e patê ou manteiga 

Entrada: Folhado de queijo de cabra com compota de abóbora 

1º Prato: Muqueca de camarão 

2º Prato: Lombinho de porco com migas à alentejana 

Sobremesas: Cheescake, Arroz doce, Lisboa cremosa, crepes e 

outras. (Uma p.p) 

Opção 2 

Couvert: Pãezinhos caseiros, azeitonas e patê ou manteiga 

Entrada: Folhado de queijo de cabra com compota de abóbora 

1º Prato: Lombinho de salmão com molho de manga e 3 

pimentos 

2º Prato: Nacos de veado com alecrim e migas de espargos 

Sobremesas: Cheescake, Arroz doce, Lisboa cremosa, crepes e 

outras. (Uma p.p) 

Opção 3 

Couvert: Pãezinhos caseiros, azeitonas e patê ou manteiga 

Entrada: Folhado de queijo de cabra com compota de abóbora 

1º Prato: Bacalhau assado no forno com broa de milho e migas 

2º Prato: Peito de pato flamejado com arroz de passas 

Sobremesas: Cheescake, Arroz doce, Lisboa cremosa, crepes e 

outras. (Uma p.p) 

Bebidas à discrição durante a refeição (Sumos, 

imperial, sangrias, vinho da casa – Dnª Ermelinda de Freitas e 

água) - Café ou chá. 

Obs: Se preferirem, para grupos superiores a 25 pessoas, Buffet livre com doces de 

natal.                                                                   27,00 Euros p.p 


